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Nuove tecniche per nuovi

vini -

Ne! giugno 1855, In fo:
ne della prima fnchiesta de
«L.'Eco di
bio degli Angeli, I'articolo che
illustrava la situazione so-
clo-economicadel porta-
va come titulo «L'Industria ce-
de il passo all'artigianatos.
Era motivato dal fatio che, co-
me dichiarava un abltante del
paese, scontrariamente s
quanto sl verifica in altri cen-
tri della zona, a Carobblo non
soltanto non abblamo avuto

alcun incremenio industriale”

ma hanno chiuso | battenti an-
che le azlende Industrial (=
pli importante era costitulta
dal «Botlonificio Riccardis
che ocevpava 400 d) ipendentl)
2 da paese industriale siamo
retrocessi a paese agricolos.
Tempt grami, in cul molta par-
*a degl! abitant! (circa 80%)
doveva andare a cercar lavore
fuorl e non mancava la disoe-
cupazione,

La principale risorsa econo-
mica era tornata ad essere
ragricoltura: non florida
sure cssa in quanio, a parfe al-
vune grosse azlende, predomi-

- navaro la mezzadria e la pic-
cola proprietd; I} patrimonio
zootecnico era rappresentan-
fo da 250 capl (fra vinl, equi-
nl, suind e caprint) ed una ¢
ie maggiori coltivazioni ers
quella delia vite. Attraverso i

tempo sl & comunque rex-lm-a-
ta un‘inv:rslonenﬂl tendenzs.
Oggl le op'porlun!lloccﬁ_ pa-
zlonall nedle Industrie & nel-
lartiglanato del jpaese assor-
bono non soltanto la manodo-
pera di Carobblo ma anche al-
tra dei parsi vicini

E I'agricoltura? E retroces-
sa moltissimo, nella graduaio-
tla delle attivita su cul si basa
I'economia locale e nel cul
contesto ha perdulo quasi
completamente rilevanza di
qualche significato. Salvo
qualche eccezione, come rije-

vlamo pliavanti. e aziende’

agricole attualmente In attivi-
1a, secondo 1 dati fornit! daf
Cmune, sono 16 con 53 addel-
t complessivamente. Cinque
quelle vitivinicole, di cui sol-
tanto una importante. Le alire
o conferiscono le uve alls Can-
tina soclale dl S. Paolo-d"Ar-
gon, oppure e utilizzano per
1a vinificazione Ir proprio de-
stinata all'autoconsumo.

La magglore azienda vitivl-
nicola di Carobblo, Ia quale

PORRIFQ Ain splieyando parace

di Betgamos su Carob- ||~
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11 lavoro della terra, cambiando, ha fatto un salto dj qualita

La viticultura punta all’

nologla, dice: #1% voluto tenta-
re quesia operazione per pas-
sione e per rendermi conto dei
risultati che l'appiicazione di
criterl avanzayi sia neila scelta
del vitigni, sla nella vinlfica-
zione delle uve ottenute da que-
L b‘lfrm! dl nitovo Impianto
pud determinare sulle colline
bergamaschen,

Quasl una sfida, quindi, che
sembra avere ceniralo 'oblet-
tivo, stando almeno al consen-
8l riporiati dal «Brut degll An-
gell» In una recente manife-
slazlone del Club del Buongu-
stai durante la quaie questo
spumante melodo classico

P is & sialo propost
In deg zlone, nSi irat
del primo incontro-confronto
con {l ico — preclsa Ple-
rangelo Tesla, che abila con la
famlglia In mezzo al suol vi-

in una antica cascina ri-
strullurata e resa accogliente
piire se le sono slate conserva-
te le particolari strutture ar-
chitelioniche antiche cosl da

| tenerla gcrrcitnmnnte Inserita
nell'amblente suggestivo che

chio inleresse anche pcn:flt In-
dirizzi groduitiv, & queila de!
slg. Pierangelo Testa, 44 anni,
contitolare della s.r.1. «Cantie-
re Trl Piok - Manufaitl in ce-
mentos di Montello. | guof vi-
gnell, coltivall a terrazzo sul
Colle degli Angell alla frazio-
ne 8. Stefano, sono stall reim-
plantat! cinque enni fa con vi-
ligni chardonnet e di moscalo

#44llo. Sl svlluppano bariclies,

due ctiari in una zena il cul
microclima, a molive della
perfetta esposizione e dell'ubi-
cazlone riparala orografica-
menle, regisira temperature
plit elevate di alcuni gradi ri-
spetlo a quclle nel territorio
comunale planeggiante. -
L'azlenda «Tenuta degli An-
gellv {(denominazione che evl-
dentemente ha preso Il nome

el pollo my cutmopunt win e ;

le

la circonda —. La presentazio-

ne ufficlale del tre vinl prodotti

sul Colledegli Angell avra luo-

Mfmm mese di aprile,

allora st potrd verficare

& Quanto sono andafo realiz-

2ando & veramenie riuscito al

megllo: come spero ed auspi-
cok,

Effottivamente esistono tul-
te lo premesse perché quest
tre vini bergamaschi di grosso
prestigio che a breve scadenza
vorranno linmess! sul merca-
to per la prima volts (dopo due
anni di «smaturazione» nelle
cantine della «Tenuia degli
Angelin) abblano ad incontra-
re pieno successo.

Sempre in ambito agricolo,
compario zoolecnico, sl collo-
ca la fattorla «Cascina Casel-
la» ublcata a sud della linea
ferrovldria, eulla via por Bol-
gare, nel pressi del confine
con questo Comune.

Dal 1964 vi & presenic un al

aulonomamente be uve dl sua
levamento sulnicolo di forie

produzione e Imbolligiia con
propria elichelia tre lei di wj- del «Salumificio
no d'alla quallta: I «Brut degli Gluscppe Citterio Spas, un'in-

dustria del sottore alimentare
fra le plit Importanti e cono-
sclule a livello nazionale.
L'azlenda zoolecnica, che ha
come direttore il dr. Arnaldo
Carlonl ed occupa una ventl-
na di dipendentl, sl estonde su
ann.riiperficle dizll:.‘elmr! et

Angeli» oltenuto con il melo-
gs champenols, 1] «Pas Dosé
1 Moacats d

ac

gl Angeli»,

Plerangelo Testa, un Appas-
slonalo viticoltore che ha sa-
Inulu splendidamente fondaore
n m"v;wr e Ipmogernadee

avanguardia

Zootecnia con un cospicuo allevamento di suini

quali 20 copertl) interamentc
reciniata anche per crearc
una barriera di protezione sa-
nitaria, )
I.'allevamento, che ¢ a cicid
chiuso — vale a dire dalla ri.
produzione al raggiungimen.
to del peso ottimale di ogni ca-
po —, ha come elemento di ba-
se un miglialo di scrofe e ospi-

‘ta mediamente 18-20 mila sui-

nl. Per la loro alimentazionc
I'azienda dispone di un mangi-
mificlo che utilizza sia la pro
duzione maldicola ottenuta
nel propri terrent sia quelila
conferita dai coltivatori delln
zona. Il mals costituisce la ma.
teria prima e viene infegrato,
nella formazione di mangimi,
con altri ingredienti.

La razza del suinfin allova
mento & un ibrido di derivazio-
ne inglese e olandese, partico-
larmente idoneo, anche sotio
11 profilo della qualita, alla
produzione di carne destinala
all'industria.

«Per oftenere carne suina
qualitativamente superiere -
¢l ha precisato i dr. Arnaldo
Carionl — impieghiamo tecno-
iogle d'avanguardia sia per
quanta concerne ['allevamento
che l'alimentazione, che é com-
puterizzata, razionale, auto-
matizzata, I capl vengono alle-
vati fino al raggiungimento
del peso di 166-170 chilogram-
mil; sono quindi avviati a ma-
celli dal quali la wCitferion rivi.
ra le parti pia) interessanti, ciné
ftagli piti pregiativ,

Osserviamo: polché | suini
che allevate nascono c cresco-
no nella Hergamasca s| po-
trebbero considerare «nostra-
nin, .

«Sono senz'altro migliori
del cosidetti nostrani — vibati-
il dr. Carionl, che & entrato al-
le dipendenze della “Citicrlo”
parecchi annt fa — sia per lo
razza, sla per le tecniche di a/.
levamento, sta per I'alimenta-
Zlone supercontrollala e messa
a punto per oltenere carne di
grande qualilé con la quale
pr;:durrc selumi davvero orti-
min,
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