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Ricordiamo ancom quandn Pierangebo Testa
prcsentl agli ambci ed alls sampa quello che
rteneva, ¢ instamente, i piccolo capots
woro, la s persomabe canting i produgio-
ne sul eolle di Santo Stefano degli Angeil Ac-
cadeva nel 1984 ed il vigneto "bomboniera”
come lo autodefing cominciva a dare be uve
atte a ddvenire soprattitte g coccllenti vin
con ke bollicing che anio k appatsionav-
o, L sl Colle degli Angeli non si

limitdh 1 coestrulee ln caeiring ma o

fece Tabltdone dove poter ore-

scere con b moglc Manueta §

quattro figl Un piccoln cden

spostaio dalls confusione del

mando laggi, quello del cantiere Tri-
phok chie aveva svato in eredind dal padee Se-
vero, dove quotidianamente dovera confron-
tarsa con i kivorg assa diverse. Nel micoo-
el parthcobare di Santo Stefano, sl terme-
ni ricchi o marne calcares, con eXposizione
1 5ud ded terruzamentd, implanth quasi escle
stvamente wve bianche {unica concessione,
Il mnscato di Scaneo) probshitmente per S
e vini che rispecchiavano i suo cantiene

Gli “angeli” delle vigne
sulle orme del fondatore

mite £ dalee ma al iempo sieso determing
1o e scrpaloso, Doti che ha saputo tasmet-
tere alla sua meravighosa fmiglia, nmasa
coEnpaita ¢ convinia nel proseguimenio del
Pattiviad anche dopo la prematura soompar-
52 del fondatore. Sarebbe orgoghioso, Miemn-
el Testa, df quel che la mogtic Manyela, le
fighie Laura, Robera ¢ Maria, ¢ Punico figho
muschio Francesco, hanno sapato e tn que-
sti annd, sviluppando oltre che ks produzione
enclogica anche yuella dellalis extravergine
& DOP Laghd Lombaedi (ira @ primdssami nel-
I bergamasca) e dell' sceto balamico oticms
o dalle botticelle che proprio il capostipite
aveva noguistie annl B nel modenese in oc-
castone defls nascity dells prim fighs Tea | v
i si segmaland in particolzr modo g Spa-
manti metods clastico o base chardonoay
(k0 versione Brot odd Extra Brut), | due pass
th degh Angell da wve moscato giallo fior
'l (o) © da moscann of Seanun (Vi
calepio Moscazo Pasito DOC). Sempre awol
o gradevole anche H Moscato Colle degli An-
it *filerate dolee” ottenuto da un mosis

parzialmentc fermentata,

Triplok, il cantiere
per il vino ed il giardino

Divenutoe celchre tra gt anni Sessants ¢ Sctanta grazie alla
genile idea di Severo Testa di brevettare e costnilre quelle
bt bn cementa “monoliticn” che hanno invaso be cantine di
futea Malka (ed unche oltee), il cantiere Triplok contimua 2 es-
sere un punto di rifecimento per | vignaioll della rona an-
chie grasde all ultima iniziathva mata in cesa Testa, il negoxio pit
chvettunlo hatterzato “Vine & Ghirding " dove poter aciguists
e utto quanto serve anche in casa per la degustarione ed i
servido del vine. In fondo il negoikin sembra il panirale proe
segnimente defl approccio con cui la famiglia Testa ha sem-
pre Interpretato il mondo della produsione del vino, la can
tina di vinificarione come progecurione dell’abiadone, 1
giardino che sl perde, confondendost, trm | vigneti,
Qualcuno fa risalire il neme Triplok alla particelare ubics-
Hone dells locslity, 8] confine cor tee comuml ¢ gpubmdt ant
camente delimisata daf clppl stradali che ne delimitavano il
territorio. Ma ko versione ricostruity dalla fandghia Testa & an
cora pil affascinante: un antenato della fimiglia, oste pro-
prio su quell incrocio dove si sarebbe inscdiato I canticre,
verne il soprannominato Triplok perché trasportava con-
Hnnamente pictre con cui consolidare il fabbricato. Le traspor
tava con b carrinla, pache per volte, " plok” appunto da
cul il nome che si sarchbe ramandat ¢ generazione in ge-
nerazione. B fino 2 not camblande pelle, plasmendost sulle
nuove esigenze del mondo del vino, adanandosi alle richic-
ste del consumatorl. O la famdglis Testa sccoglie visitaord
che arrivano da mezzo mondo, aderisce al progerto di *faito-
it dkiekartiche”, arganizza seduie di degustazione sia in can-
tina che nel bellissimo contesto dell’acetaia ricavata in un
edificio antico del centro storico di Sante Stefato, propo-
ne confezion regabo che sono 1o specchio delln beller e del
Ia maffinatexza delle donne di casa. 1l Cantiere Triplok con
Yino & Gierdino & Montello (BG) in via Sihdo Pellico 15
el 035.687130; werw.eriplol.it

Il VIND

Extra Brut
Degli Angeli

Denaminazions: Spomants metodo clas-
sied

Uve o vigneti: & otiesito con )l
1007% di chardonnay provenian:
ta dal vigreati di Samo Statano
A degli Angeli

Vinificaziona ad atfinaman-
to: j vinl hasa sonp ottenu: dai-
I spremtwra soffice delle v
sague |a fermentaniona del mo-
#tn faote @ tampetatira comok
lata in vasche di accsio; creata la
cuvs nelia prmavens saccess-
va afia vendemmua, il v rifer-
marta in bottigha & rimane sui Beviti per al-
ey 46 masi {|a partita athaalmants in com:
mercio addintiura A0, al'a shocatura nes-
suna aggaunta di ligueur

Esame organolettico: ad un spuma abbon-
dants ed evanescents segue un colom gial-
I pagfiering chiam attraversate da un perla-
e fitto, fine & parsistents; | potumi 2ona de-
licadl, if riste & la croste i pane {sentoed tipi-
ddﬁiumadhm' 5ud Bt} sono mok-
o delicati, quasi tEnuti, @ vangono suparat
talla freschezza di sensazone agrumate & di
pasca; al palatn s confarma fresca, dintin 8
fine, it elaganta, nel finade resta luna sen-
saziong sapida molio piacevola.
Servizio ed abbinamento: perfacto coms
Bperitive @ con |e crudit di mare, 5§ pub ab-
binare anche sul pigt di pescs & crostace)
il eaboradi bevandolo in Thine capients sugl
B gradi & temparatura

Pruzzo hattiglia (vendits diretta in con-
timak 13 auwo.




