SUL COLLE DI CAROBBIO NASCE
I BALSAMO DEGLI ANGELI

i credete che durante una degustazione comparativa

un aceto balsamico (che non potendolo definire tradi-

zionale chiameremo classico) prodotto 4 Bergamo non
ha affatto sfigurato nei confronti di due Tradizionali, 'uno di
mModena altro di Reggio Emilia, dei mighiori nel tipo 25 anni?
Angzi, per dirla tutta si & classificato pell'apprezzamento dei
convenut {non maestri assaggiatori, € bene specificario) al
primo posto a pari merito con quello di Reggio Emilia, rele-
gando il modenese al terzo posto, Pill denso, cremoso ¢ dolee
quello il reggiano; pit equilibrato € delicato quello prodotto
allaTenuta degli Angeli dalla famiglia Testa, Che di prodotti del-
I'agroalimentare, seppure in quantiti ridotte, s¢ ne intende €
ci prende, visto che all'ultimo expo dei sapori anche I'olio
extra vergine ha oltenuto un riconoscimento importante, cosi
come il Valcalepio Moscato Passito di
Carobbio che ha ottenuto I'ottimo dall’Eno-
teca Regionale della Serra. Ma rimaniamo al
Balsamo degli Angeli, come € stato denomi-
nato dall’azienda. E', in witto e per tutto, un
aceto prodotto con il metodo mradizionale
utilizzato nelle provincie di Modena e Reg-
gio Emilia. Anche le batterie di botti pro-
vengono da i "Ho iniziato perché neclle
fiere avevo sempre vicino Renzi, un bottaio
modenese” dice Pierangelo Testa che a quel-
le ficre ci andava esponendo i prodotti del
sun Cantiere TriploK di Gorlago.“La prima
batteria I'ho ritirata venticinque anni fa e
adesso la regina contiene 'aceto pil invec
chiato, quello che & stato messo in con-
fronte con i campioni di Modena e Reggio.
Tutti gli anni cercavo di farmi raccontare
qualche segreto, andando anche gin nelle
acelzie di Modena e dintorni.
Man mano le batterie sono
aumentate, inizialmente rega-
landone una in dote ad ogni
figlio (ne ha avud quatiro, 1re
femmine ed un maschio, ndr),
quindi per pura passione. Ades-
50 sono ventotto®. Mica poche
¢ fanno un certo effetto veder
le posizionate d'infilata nel sot
toterto della cascina sistemata
nel centro di Carobbio degli
Angeli, proprio sotto casa, can-
tma e vigneti. "L'unica differen-
za ¢ che noi partiamo da uve
moscato: quest'anno ne abbia-
mo pigiate otto gquintali. La cot-
tura, rispetto ai primi anni che
Bra sempre a rischio per via
della poca esperienza che ave-
vamo, adesso ¢ armai Sotto
controllo, Anno dopo anno
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quells poca tecnica che serve 'abbiamo affinata ed anche la
produzione & aumentata. Adesso con le Badesse (cioe le botti
madri dove entra il mosto cotto della nuova annata) siamo
pronti ad aumentare anche la produzione finale,
Ci vorranno degli anni perché € il wempo che
consente la creazione di un prodoito cosi
straordinario”. Per ora sono disponibili circa
500 bottiglictte suddivise tra prodotio pio
invecchiato o gio-
vane (il prezzo di
vendita diretta al
negozio Vi-
no&Giardino
annesso al Cantie-
re Triplok ¢ di 43
euro per il 15
anni) che come
detto si pud con-
frontare eccome
con gli Aceti Bal-
samici Tradizionali.




