# QUI, NELLA VALLE CALEPIO,
CHE NEL 1984 PIERANGELO TE-
sta decide di afhancare al suo Canniere
Tn Plok (manufatti in cemento, con
qpr-tsa]::f razione in “vasche per il vine™)
un'casi di verde, nilevando circa due et-
tani di “sana” terra,

{n efetti, la terra del Colle degli Ange-
I Acca di mame calcaree, generosa e
fertile, presenta delle carattenistiche pro-
digiose per la vitivinicoltura, praticata
in questo luogo da tempo immemora-
bile: qui s producevano i cosiddetn
“uini del contading”, dalle tonalita in-
tense € da un'lm"idmbﬂc struttura alco-
lica — tredicl gradi namarali,

Ogi sull'elitario colle alligna un vigne-
to “bomboniera”, frutto del sapiente la-
voro di Pierangelo Testa: piccolo per
estenisione e con piante scelte secondo
caratterstiche ¢ suolo, clima e micro-
clima. Una cantina all'avanguardia rc-
chiude vim ottenun da uve Chardon-
nay, Moseato di Scanzo, Moscam Fior
d*Arancio, Pinot Gngio: Brut ed Bara
Brut, Valcalepio Moscato Passito Do,
Moscato Passito Giallo, Calle d/A sec-
o, Calle d/A dolce, Bianco d/A. Una
passione che ormai commvolge un'intera
farmiglia, dalla moglie di Pierangelo,
Manuels, alle figle Laura, Roberta «
Mana, fino all'ulimo nato, Francesco.
('8, perd, un'altra chices che la fami-
gha Testa. produce con altrettanto entu-
siasno nella propna Tenuta: il Balsamo
degli Angeli {meglio conosciuto come
fceto Balsamico), un condimento ali-

mentare ottenuto dalla lenta fermenta-
ziome, con Spccessiva acetifcazione,
del mosto di uve hanche aromartiche
selerionate, cotto a fucco diretto & mes-
50 a maturare in piccole botteelle di'ca
pacita e legny, diversi.

Alla prima battena, iniziata nel 1980,
se me sono sggiunte molte, ottenute
seguendo con estremo rigore il disci-
plinare della tradizione modenese,
che prevede un lungo invecchiamen-
to: nel 2003 sard pronta anche la nuo-
wa acetaia con altre nuove batterie,
creata nel sottotetto di un'antica abi-
tazione, in un contormo di travi in le
gno e mur in pietra.
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Fa sempre
parte  delle
novitd della
Tenuea degh
Angeli &z pro-
duzione in quantith limitara di Olio Ex-
travergine di oliva, dal delicaro sentore
di earciofo ed un leggero retrogusto di
manderla, ottenuto da ulivi di vaneta
Leccino, Pendolne, Frntow. Sia la
Frangitora, effettuata trammite macine in
pictra, secondo il metodo madizionale,
che la spremitura, con leggera filtrazio-
ne, vengono realizzate a freddo, nello
stesso giomo M cul avviens la raccolta
delle olive, brucate 3 mano e poste in
apposite cassette forate per consentire
'areazione. B TENUTA DEGL) ARNGEL - Cée
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