GRAPPA (E NON SOLO) A CAROBBIO DEGLI ANGELI

A ara stato il fascino di

a - una splendida serata di
maggio, sara stato il
richiamo del luogo (l'affasci-
nante sede della Tenuta degli
Angeli a Carobbio degli Ange-
11, sulle colline della Valcale-
pio), sara stato il tema propo-
sto (I'evoluzione nella tecnica
di distillazione della grappa),
fatto sta che sono convenufil
numerosissimi i soci ANAG
(Assaggiatori di Grappa ed
Acqueviti), al richiamo del pre-

sidente della sezione berga-
masca, Silvano Facchinetti.
Splendida Yospitalita messa in
atto per la circostanza da
Manuela e Pierangelo Testa,
titolari della Tenuta degli Ange-
li, dove per la circostanza e sta-
to anche inaugurato 'amplia-
mento della cantina, iniziativa
che da a questa azienda nuove
e piu solide basi tecniche per svi-
luppare ancor piu il discorso
della qualitd. Prima della degu-
stazione di grappe, gli interve-

nuti hanno brindato con il Brut
degli Angeli, in abbinamento
con grana padano impreziosi-
to da gocce di aceto balsami-
co (anche questo di produzio-
ne dell’azienda).

Presentato dall’'avv. Lucio
Piombi, ha quindi preso la paro-
la Silvano Facchinetti per illu-
strare I'evoluzione nella tecni-
ca della distillazione della grap-
pa in una piccola azienda ber-
gamasca. La degustazione &
quindi stata guidata da quattro

soci: Alessandro Goglio (grap-
pa di Valcalepio invecchiata in
rovere 1987), Giovanni Rava-
sio (grappa bianca di Moscato
di Scanzo 1990), Rosanna Mar-
tinelli (grappa giovane di Val-
calepio rosso 1993) e Bepi Agaz-
zi (grappa giovane di Moscato
giallo 1993). Gli assaggi hanno
confermato I'evoluzione posi-
tiva nella qualita del distillato,
grazie ad alcuni accorgimenti
tecnici messi in atto sull'impian-
to di distillazione.



